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Tegningene av brød: fra EPIC-SOFT bildebok – laget  

til Kvinner og kreft-studien ved Universitetet i Tromsø, Norge.

Grovhetsmerker for brød: Brødskalamerkene er brukt  

etter tillatelse fra Baker- og Konditorbransjens Lands-

forening, som er merkeeier.
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